COMENTARIO

HACIA LA
VIEIRA CULTIVADA

S demasiado sabido gue Galicia

E puede ser un verdadero pa-

raiso para la maricultura., Has-

ta c¢hora este desarrollo de la pro-

duccién de alimentos acudticos ha

puesto el mingo con las mejilloneras

rin gue en este orden se encuentre
paridad en el mundo.

Hasta el siglo pasado mnuestras
Rias fueron inmensos veneros de lo
riqueza ostricola. Los intentos de la
iniciativa privada para reconstituir
esta rama de la produccion maris-
quera, han sido en algunos casos in-
teresantes, aunqgue mo siempre acogi-
dos con simpatia por los mariscado-
res espontdneos. Se avanza en este
subsector, pero lentamente, mientras
Francia ha levantado los famosos
emporios ostricolas de Marennes, A7-
cachon y otros semos costerns atlan-
ticos.

Por 1timo el cuadro de nuestros
esfuerzos de aliento industrial alcan-
zan a la almeja. Principalmente en
la costa de la provincia herculina se
han alcanzado realizaciones brillan-
tes, cunque no de la masividad ne-
cesarid.

El esfuerzo llega a poco mds. En
e! cuadro abocetado falta la vieira.
(Por qué no se intenta el cultivo
industrializado en Galicia, la tierra de
Sant Yago, de la coquille de Saint
Jacques?

Esta es la cuestion.
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ASTA ahora los japoneses —pa-
H ciencia y tenacidad en la san-
gre—, son los que han llega-
do a mayores proezas en la produc-
cion artificial de la wvieira. Los in-
dices de productividad por ellos al-
canzados hasta ahora mo lo fuerom,
ni de lejos, en otras partes del mun-
da. Y como también son maestros en
guardarse el secreto, poco podemos
aprender de ellos respecto a las téc-
nicas adecuadas para desarrollar esta
aplicacion de la ciencia a la produc-
cion acudtica de elementos.

También los franceses debieron su-
frir algo frente al mutismo nipon,
pero no ha sido obsticulo para echar
a andar por su cuenta, La exrperien-
cia ha comenzado hace algunos ahos
en la bahia de Briest, y comienza a
dar sus frutos. Ain con mortalidad
elevada, pero cada afio Mmenor.

La experiencia comenzd en 1977.
En marzo fueron rtecogidas las crias

en una superficie de 6.000 m2. Unos
26.000 mintsculos ejemplares de dos
centimetros y medio, recogidos en la
bahia de Saint Brieuc. En junio de
1978 se hizo la recoleccion de 12.000
ejemplares adultos, quedando mil mds
en el fondo. Las 12.000 ostras jove-
nes fueron alojadas en wiveros, de-
volviéndose después a la mar, siendo
dragadas en el mes de marzo ultimo,
Los 70 kilos de la siembra se habian
convertido en una tonelada y dos-
ceintos kilogramos de bellos ejem-
plares comerciales.
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L resultade de esta primera

E experiencia debe considerarse,c

en bueno, aungue susceptible de

rer mejorado. Del 50 por ciento de-

berda ser elevado hasta el 70 o el 80%

para equiparse con los japoneses, Pe-

70 gueda el problema del aprovisiona-
miento de crias.

Los franceses se encuentran ya con
dificultades para seguir utilizando los
yoecimientos naturales de Saint Brieuc.
Algunas tentativas rtealizadas por
ctros medios para resolver la difi-
cultad no han dado resultado por el
momento, aungue es de esperar que
tal escollo sea salvado.

Aqui es donde principalmente re-
cide la superioridad técnica de los
del Sol Naciente. Obtienen cuanta
cria necesitan y mucha mds, median-
te su sistema de colectores, al que
Francia mo ha llegado atin. Sus pri-
meros resultados han conseguido
maultiplicarlos de 5 a 10 crias por co-
lector a 50.000 en pocos aftos. Segui-
mos refiriéndonos a los japoneses.

El mnegocio, por tanto, estd a la
vista. Mucho mds contando con lo
alta productividad primaria de las
aguas estuarinas de Galicia, que es
el secreto de la multiplicacion miti-
cola. Y tiene que seguir siendo la
clave de otras fascinantes multipli-
caciones, si lo pretendemos con vO-
luntad y minimo acierto.
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