TONELADAS ESTADISTICAS
Y TONELADAS REALES

e stene— .

El cémputo de la produccién fisica obtenida en la mar se realiza con-
forme al peso originario. O sea, al gue tiene el pescado con el maximo
coeficiente de agua, cola, cabeza, visceras... Lo que se llama pescado fresco
y entero. Este método de componer la estadistica es internacional. Lo ha
impuesto priacticamente la FAO, antes de la cual el recuento de la pro-
duccion pesquera era un arte empirico de burdcratas curiosos, pero poco
documentados. Realmente con la FAO ha nacido en el mundo la verdadera

estadistica pesquera.

Poco tiene que ver el inventario
anual asi formado con el peso co-
mercial del pescado. Ann el fresco,
salvo los pequeios clupeideos, en-
graulidos, ete., en que se aprove-
cha todo o casi todo, los ejempla-
res un tanto adultos se descabe-
zan, se evisceran, se reducen a pe-
so util. Por tanto, los impuestos
“ad valorem” a la descarga se co-
bran en buena parte sobre algo
sin verdadero valor, o pagando por
desperdicios lo mismo que por car-
ne comestible.

La situacion resulta mucho mas
compleja si se trata de pescado
destinado a salazon y el secado,
como el bacalao y afines. Para este
tipo de especies existe un coefi-
ciente de conversion, que consiste
en multiplicar por tres el peso del
pescado descargado en verde. Por
tanto, cuando en las estadisticas
que publica el citado organismo
internacional, la Direccion General
de Pesca o nuestra Revista, se dan
cifras referentes a las descargas
de bacalao verde, todo el mundo
sabe, o debiera saber, que para ha-
llar el dato real hay gque reducir
a la tercera parte el que se pu-
blica.

Muchas veces los funcionarios no
estan... en el mundo. O estin uni-
lateralmente en su mundo, amo-
jonado por normas rigidas, que di-
ficultan la visién real. Sélo asi se
explica gque algunas veces echen
mano de la estadistica, sin inter-
pretarla idéneamente, para supo-
ner ocultaciones puramente ima-
ginarias.

Si en Espaha se descargaran
mas de 200.000 toneladas de baca-
lao al aiio, segun reza la estadis-
tica, en vez de la tercera parte de
esta cifra que es lo realmente in-
gresado, todos seriamos felices. Es-
pecialmente los productores de la
mercancia, con los que en tal hi-
potesis no habria necesidad de dis-

cutir cunota mas o cuoia menos.
Pero las cosas son de ofra mane-
ra, desgraciadamente.

Y de las cosas, de como son ¥y
no solo de cémo parecen ser, es
necesario enterarse. Sobre todo
cuando se desempefia una misién
que interfiere la economia del pais,
en una zona tan castigada como
la produccién pesquera.

Por lo demas, no es de extranar
que casos de tal estilo se produz-
can. Por mucho que se diga, la
economia de la mar en Espaia aun
es ejercicio reservado a pocos, que
se han tomado el trabajo de in-
troducirse en este complejo eampo
mientras el resto se contenta con
comer el pescado en la mesa o de-
gustar el marisco en el bar. Al me-
nos, a esta benévola conclusion es
obligado llegar, cuando se tropie-
za uno con tan escasa permeabi-
lidad para verdades elementales,
que lo son alli donde nacen, pero
no donde otros las manejan.

Aungque este comentario no lle-
gue a tiempo para influir en el
curso de las reformas de fin de
afio, ahora felizmente tan en boga,
descubre un aspecto sobre el que
seri necesario volver, si no se des-
vanecen los buenos propositos de
procurar una mayor justicia fis-
cal. El1 pescado no tiene porque
quedar al margen de las revisio-
nes niveladoras y simplificadoras,
pere mucho menos sometiéndose a
pagar por lo que comercialmente
no existe. Y conste que ahora no
nos referimos solamente al baca-
lao, sino a la merluza sin cabeza,
al bonito eviscerado, etc. Cuando
las magnitudes son elevadas, Ia
depuracién es indispensable, para
que la equidad fributaria se man-
tenga.

Y suponemos que todos tenemos

interés en que sea restablecida,
alli donde se eche de menos.
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